
鴨のマルサラ酒ソース
¥2,400

えびの野菜とクリームのソース
¥1,250 ¥2,350

仔羊の蜂蜜・生姜・トマト
マスタードのソース

ワイン【白 OR 赤】
¥880

アンチョビのスパゲティー
¥1,300

鮑の香草ガーリック
¥2,800

スパゲッティーカルボナーラ 1,300 円

アンチョビのスパゲッティ 1,300 円

スパゲッティーアラビアータ 950 円

ヤリイカのスパゲッティー 1,500 円

ワイン煮の牛肉とバターのスパゲッティー 1,500 円

ポルチーニ茸と生ハムのスパゲッティ 1,300 円

本日の魚

フェリーチェ風ソース 1,800 円

フレッシュなトマトソース 1,800 円

ポルチーニ茸とアサリのソース 1,800 円

蜂蜜で焼いた鴨のバルサミコソース

           バイオレットマスタード添え 1,650 円

フォアグラのゴルゴンゾーラのソース 2,800 円

牛フィレ肉のソテー 3,200 円

薄切り牛肩ロースのソテー

              マルサラ酒風味 1,850 円

仔羊の蜂蜜・生姜・トマト・マスタードのソース 1,850 円

メニュー -Primopiatti-

前菜 -Appetizer-

野菜のサラダ 880 円

スッキーニのパルメザン焼き 880 円

筍とバルサミコ風味の鶏肉の

オーブン焼き 880 円

えびのパン粉焼き 1,300 円

帆立貝のポルチーニ茸のクリームソース 1,600 円

小さなヤリイカトマト焼き 1,500 円

あわびの香草ガーリック 2,800 円

デザート -Dessert-

アーモンド生地のティラミス 580 円

バニラアイスクリーム 440 円

凍らせたチョコレートケーキと

ミルクティーのセミフレット添え 650 円

イタリアンレストラン フェリーチェ

Felice
Restaurant

Menu

メニュー -Secoundi Piatti-

※メニューは一例です。季節・仕入れの状況で変更にな

る場合がございます。予めご了承ください。


